
和
の
情
緒
漂
う
寛
ぎ
空
間
で
い
た
だ
く
、独
創
的
な
料
理
に
舌
鼓
を
打
つ
。

民
家
を
改
装
し
た
和
テイ
ス
ト
空
間
で
い
た
だ
く
、

優
し
さ
溢
れ
る
料
理
が
評
判
の『
せ
ん
や
』は
、気

心
知
れ
た
友
達
や
会
社
の
同
僚
と
の
宴
会
シ
ー
ン

を
、ま
る
で
自
宅
で
過
ご
し
て
い
る
か
の
よ
う
な
寛

い
だ
雰
囲
気
で
過
ご
せ
る
。畳
敷
き
の
和
空
間
は

す
べ
て
テ
ー
ブ
ル
席
と
な
っ
て
い
る
の
で
、ご
高
齢

の
方
や
足
の
し
び
れ
が
気
に
な
る
方
も
安
心
。ま

た
、よ
り
プ
ラ
イ
ベー
ト
感
を
味
わ
え
る
個
室
的
な

別
室
も
完
備
。厳
選
し
た
食
材
の
良
さ
を
引
き
出

し
た
料
理
は
、シ
ン
プ
ル
な
が
ら
も
独
創
性
の
高
い

深
み
の
あ
る
も
の
ば
か
り
と
評
判
。

①コース料理…？！ そう、うどん屋ですがコース料理が自慢です。旬の食材をふんだんに活かし、可能な限り地元の特産品を使う、素材に心を入れる職人技を活かした
料理がせんやのコース料理のコンセプトです。どこに行こうか迷ったらせんやのコース料理はいかがですか。②陰の人気No.1『自家製プリン』。濃厚なたまごの味わい
が特徴的なホームメイドプリン。数量限定なので売り切れ前にぜひどうぞ！！③畳がなんともほっこりとした気分にさせてくれる♪6名から貸切りにも対応できるお部屋も
あるので使い勝手抜群。ベビーベッド、子供用のイスの貸出もありますよ！！④見た目からは想像がつかないほど繊細な料理を創り出す店主。

☎055-287-7435
甲府市池田1丁目2-3
●営／ランチ  11：30～14：00
　　　ディナー（金・土）17：30～22：00（20:30 L.O.）
※金・土以外のディナータイムは予約が必要。
●休／月曜   （但し休日の場合は営業、翌日定休）

SENYA　センヤ

Information

1

2 3 4

満足度200％の忘新年会
今年はしっかり締めくくり2023» »2024

城西高●
至
甲
府
駅

至
竜
王

●
県
立
中
央
病
院

荒
川

●
ローソン

飯田通り飯田通り

山梨県立大
●

●
向山クリニック

●
向山クリニック ●

くろがねや
    池田店

P

Instagram

せんや御膳 3,000円（税込）
まずはお気軽にせんやのコース料理を楽しみた
い方に。品数は 6・7 品で最後にうどんと天ぷ
らで締めるコース!
おまかせ御膳 4,000円（税込）
せんや御膳の内容を更に良くした、コスパに優
れたコース料理です。使う食材、料理内容をグ
レードアップさせたオススメのコースです。

年末の締めくくりや新しい一年の始まりは、評判のお店の美味しい料理を囲んで、家族や気の合

う友達、会社の仲間と気の向くままに楽しい時間を過ごしたいですね。ここでご紹介するのは、

2023年のグルメシーンを語る上でハズせない、注目されたお店ばかりなので、大満足の美味しい

宴会コースと共に楽しい時間を過ごしてくださいね。



元
寿
司
職
人
の
店
主
の
人
柄
が
滲
む
、優
し
い
和
食
を
い
た
だ
け
る
和
み
時
間
。

昼
は
気
軽
な
丼
も
の
や
日
替
わ
り
ラ
ン
チ
、夜
は

店
主
の
技
術
と
セ
ン
ス
が
感
じ
ら
れ
る
四
季

折
々
の
食
材
を
使
っ
た
料
理
が
堪
能
で
き
る
。焼

物
や
揚
げ
物
、肉
料
理
と
、バ
リ
エ
ー
シ
ョ
ン
豊

富
に
揃
っ
て
い
る
の
で
、老
若
男
女
や
シ
チ
ュ

エ
ー
シ
ョ
ン
を
問
わ
ず
、誰
も
が
満
足
で
き
る
と

評
判
。店
主
の
誠
実
な
人
柄
も
相
ま
っ
て
、ど
れ

を
食
べ
て
も
ほ
っ
と
気
が
休
ま
る
味
わ
い
で
す

よ
。モ
ダ
ン
な
空
間
が
広
が
る
店
内
は
、ゆ
っ
た

り
と
し
た
ス
ペー
ス
の
テ
ー
ブ
ル
席
の
他
、完
全

個
室
も
完
備
し
て
い
る
の
で
、シ
ー
ン
に
合
わ
せ

て
上
手
に
使
い
分
け
て
!!

①四季折々の食材を使った「ぎん」オリジナルコース。2名様よりご予約を承っているので、女子会や無尽、忘新年会など用途に合わせたコースをお楽しみく
ださい。②③豊洲直送、産地直送にこだわった新鮮な魚介をタイムリーにお客様の元へご提供。④落ち着いた雰囲気の中、お昼はランチメニューも豊富に
ご用意。夜は地酒をはじめとしたお酒も多数取り揃えていて、ゆっくり食事を楽しめるスペースとなっています。

☎055-244-7371
甲府市善光寺1-26-11
●営／ランチ  11:30～14:00（13:30L.O.）
　　　ディナー17：00～22：00（21:30L.O.）
●休／日曜・第2月曜

和食海鮮 ぎん      ワショクカイセン ギン

忘新年会 厳選プラン
Information

1

2 3 4

3,850円
サラダ、刺身、しゃぶしゃぶ、焼き物、揚げ物、
お寿司（6品）
4,400円
サラダ、刺身、しゃぶしゃぶ、焼き物、揚げ物、
土瓶蒸し、お寿司（7品）
5,500円
4,400円コースの内容にグレードアップ。
●全席数…28席  ※貸し切りOK（応相談）
●個室あり

城東交番北

●オギノ

●GS

金手駅 善光寺駅

●遠藤製菓●遠藤製菓

Instagram

甲
州
地
ど
り
と
川
俣
シ
ャ
モ
の
焼
鳥
、そ
れ
に
合
わ
せ
た
和
酒
を
嗜
む
大
人
時
間
を
。

し
っ
か
り
と
し
た
歯
ご
た
え
と
濃
厚
な
旨
味
が
自
慢

の
甲
州
地
ど
り
や
川
俣
シ
ャ
モ
を
は
じ
め
、厳
選
さ

れ
た
素
材
で
作
る
野
菜
串
を
備
長
炭
で
ジ
ュ
ー
シ
ー

か
つ
豪
快
に
焼
き
上
げ
る「
と
り
笑
」。他
で
は
あ
ま

り
お
目
に
か
か
る
こ
と
が
な
い
希
少
部
位
を
含
む
、

様
々
な
部
位
を
堪
能
で
き
る
の
も
大
き
な
魅
力
。店

内
は
落
ち
着
い
た
照
明
と
無
垢
の
木
を
贅
沢
に

使
っ
た
カ
ウ
ン
タ
ー
席
を
メ
イン
に
、テ
ー
ブ
ル
席
、

10
名
様
ま
で
利
用
で
き
る
お
座
敷
個
室
を
完
備
。豊

富
な
種
類
の
日
本
酒
や
焼
酎
が
用
意
さ
れ
て
お
り
、

美
味
し
い
料
理
と
お
酒
を
楽
し
み
な
が
ら
至
福
の
ひ

と
と
き
を
過
ご
す
こ
と
が
で
き
ま
す
。

①希少部位を含む多彩な焼鳥はもちろん、丁寧に仕上げられた料理が揃っているので、それぞれの味や食感の違いを五感で楽しめる。また、日本各地から厳選したこ
だわりの銘酒も用意されているので、自慢の料理と合わせて、心ゆくまでご堪能ください。②ゆったりと使える大きなカウンター席。焼き場も見え、臨場感も楽しめると
あって人気の特等席。③目の前で焼かれる焼き鳥を見ていると食欲を掻き立てられ、自然とテンションも上がっちゃう♪④他のお客さんを一切気にすることなく楽しめ
るお座敷の個室は、特にこれからの時期は大人気。早めのご予約をオススメします！！

☎055-287-9080 
甲府市中央1-2-10 万世ビル1F
●営／17：30～0：00（23:00L.O.）
●休／日曜　　［インボイス登録店］

和酒 とり笑　  ワシュ トリエ

Information

1

2 3 4

◎おまかせコース　6,500円
軍鶏の串焼きをはじめ本日のおすすめの鶏のお造り、
野菜焼など〆のデザートまでおすすめでご用意します。
◎とり笑コース　　4,000円
前菜3種、焼鳥6種、野菜串2種、グリーンサラダ、白レ
バーパテ、鳥スープ、食事（卵かけご飯又はそぼろご飯）
◎串焼きコース　　3,000円
前菜3種、焼鳥5種、野菜串2種、グリーンサラダ、鳥
スープ

Instagram

旧岡島

春
日
モ
ー
ル

至
石
和甲府

警察署 ★

山梨中銀

銀座通り

甲府
市役所



上
質
な
素
材
を
使
っ
た
昔
な
が
ら
の
洋
食
を
無
性
に
食
べた
い
と
き
は
コ
コ
!!

河
口
湖
を
代
表
す
る
人
気
店
で
あ
る『
ポ
ワ

ル
』は
、圧
倒
的
な
リ
ピ
ー
ト
率
を
誇
る
老
舗

的
な
洋
食
屋
さ
ん
。こ
こ
の
代
名
詞
で
も
あ
る

人
気
メ
ニ
ュ
ー
は
、6
種
類
の
ハ
ン
バ
ー
グ
ス

テ
ー
キ
に
加
え
、7
種
類
以
上
の
ア
レ
ン
ジ
さ

れ
た
絶
品
ハ
ン
バ
ー
グ
。そ
の
他
に
も
ビ
ー
フ

ス
テ
ー
キ
や
チ
キ
ン
ソ
テ
ー
、グ
ラ
タ
ン
、ド
リ

ア
、パ
ス
タ
、ピ
ザ
な
ど
の
洋
食
メ
ニ
ュ
ー
も

揃
っ
て
い
る
の
で
、ほ
っ
こ
り
と
し
た
ひ
と
時

を
楽
し
ん
で
♪

①ポワルおすすめコース…4,000円／前菜・グラタン・サラダ・魚料理・肉料理・ライスまたはパン・コーヒー・デザート。②シチュー風ハンバーグ1,550円／自慢のデ
ミグラスソースでじっくり煮込んだ、この寒い時期にぴったりな大人気の一品。③がっつり400gのハンバーグステーキ。厳選した合挽き肉を配合や挽き方にこだわっ
て練ったハンバーグは、食べ応え十分。圧倒的な人気の理由をその舌でお確かめください。④オレンジ×イエローの外壁が目印。

☎0555-72-3753
南都留郡富士河口湖町船津2558
●営／ランチ 11:30～14:30（L.O.13:50）
　　　ディナー 17:30～21:00（L.O.20:00）
●休／毎週月曜・第3日曜 
　※都合により不定休あり

本格洋食屋さん ポワル

Information

1

2 3 4

おすすめコース料理
          2,500円～
その他、ご予算に応じてご用意いただけます。

Instagram

定番

至
本
栖
湖

至
河
口
湖
I.C

東恋路西

至甲府

河口湖

河
口
湖
大
橋

東恋路西

河
口
湖
大
橋

●
ハーブ庭園旅日記

東恋路信号東恋路信号

139

②お酒の種類も豊富で、幻ともいわれる入手困難な日本酒からプレミア焼酎などお酒好きが喜ぶ充実のラインナップ。③大人数も収容可能な宴会場も完備。
また、4名様～10名様まで、人数に応じたお部屋も有。

①コース料理は彩り豊かなお刺身の盛り合せから居酒屋定番焼鳥、揚物の盛り合わせ、サラダなどがベースで、料金によっては一人一人に銀ダラなども付く。

☎055-273-8882　☎055-273-8883
中央市布施2459 2F （田富小学校前）
●営／17:30～23:30　●休／日・月曜日　
●駐車場…約30台
●各種クレジットカードご利用可。

宴会コースはご予算に応じてご対応致しま
すのでお気軽にお問い合わせください。

み
ん
な
大
好
き
♪
焼
き
鳥
や
お
刺
身
な
ど
の
居

酒
屋
定
番
メ
ニ
ュ
ー
か
ら
厳
選
食
材
を
活
か
し

た
お
酒
の
肴
な
ど
幅
広
い
世
代
の
方
が
楽
し
め

る
料
理
が
人
気
で
、そ
の
料
理
に
良
く
合
う
お

酒
も
充
実
。な
か
で
も
本
格
焼
酎
や
地
酒
、入
手

困
難
な「
レ
ア
の
日
本
酒
＆
焼
酎
」な
ど
、酒
通

も
唸
る
程
の
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ
と
な
っ
て
い
る
の
で

是
非
こ
の
機
会
に
味
わ
っ
て
み
て
は
☆
そ
し
て

何
よ
り
個
室
を
完
備
し
た「
縁
屋
」は
宴
会
シ
ー

ズ
ン
に
外
せ
な
い一
店
な
の
で
、お
店
選
び
に
悩

ん
で
い
る
幹
事
さ
ん
要
チ
ェ
ッ
ク
で
す
よ
！

酒彩 縁屋 　　　エニシヤ

大
小
個
室
完
備
で
多
彩
な
料
理
と
旨
い
酒
が
愉
し
め
る
宴
会
に
ぴ
っ
た
り
の
お
店

Information

2 3

西花輪

至
昭
和

至
市
川
三
郷
町

東花輪

浅原橋

文

●
中
銀

●
市
役
所

昭和通り

市川大門線

昭和通り

市川大門線

田
富
中

文

田
富
小

●
山
梨
信
金

環
状
道
路

環
状
道
路

○個室数…7室（4～10名様用あり）
※大宴会場も完備（人数などはご相談ください）

●もつ鍋（2人前） 1,900円　※要予約

1



趣
の
あ
る
店
構
え
に
惹
か
れ
て
店
に
入
る
と
、そ
の
期
待
を

裏
切
ら
な
い
、実
に
居
心
地
が
良
さ
げ
な
雰
囲
気
が
漂
う
。料

理
は
食
材
本
来
の
美
味
し
さ
を
感
じ
ら
れ
る
味
わ
い
深
い
大

人
好
み
の
逸
品
が
揃
っ
て
い
る
印
象
。旬
の
食
材
を
使
っ
た

季
節
の
料
理
は
も
ち
ろ
ん
、常
連
さ
ん
が
こ
ぞ
っ
て
注
文
す

る
と
い
う「
も
つ
煮
」や「
あ
な
ご
焼
き
」「
馬
刺
し
」な
ど
も
気

に
な
る
。ま
た
こ
こ
の
大
き
な
魅
力
で
も
あ
る
の
が
、美
味
し

い
の
は
も
ち
ろ
ん
、珍
し
い
、プ
レ
ミ
ア
ム
、変
わ
り
種
の
日
本

酒
や
焼
酎
、ウ
イ
ス
キ
ー
に
出
会
え
る
こ
と
。こ
こ
で
し
か
飲

め
な
い
お
酒
と
評
判
の
お
料
理
を
合
わ
せ
て
楽
し
む
の
も
お

す
す
め
。駐
車
場
も
た
っ
ぷ
り
用
意
さ
れ
て
い
る
の
で
、安
心

し
て
お
出
か
け
く
だ
さ
い
ね
!!

①刺身の盛り合わせ／旬の魚介類の中から、特にコンディションのよいものを厳選して盛り込んでいる。新鮮素材の旨みや甘みをしっかり楽しんで。②シンプルに素
材の美味しさを感じられるものから、手間暇かけて丁寧に仕上げた自家製の料理まで、一品一品が味わい深いものばかり。③店内はカウンター席と小上がりの小座
敷に分かれる。４名の小座敷をつなげて12名ほどのゆったりとした小宴も楽しむのもいい。④凛とした和の雰囲気漂う外観が目印。⑤なかなかお目にかかれないような
レアな日本酒や焼酎、ウイスキーなどが揃っている。

ほ
っ
こ
り
と
落
ち
着
く
和
空
間
で
店
主
渾
身
の
品
々
と
自
慢
の
酒
を
嗜
む
大
人
時
間
。

☎055-243-0116
甲府市中小河原町673
●営／17:00～24:00
●休／年中無休
※駐車場をたっぷりご用意。

食酒  幸　サチ

おすすめコース（7～8品）
3,000円・3,500円・4,000円
ご予算に応じて、上記以外のコースを用意し
てもらえますよ。また、季節によって内容の
変更などもあるので、詳細はお問合せ・ご相
談ください。

Information

1 2

3 4 5

Instagram

ファミマ マクドナルド
●南甲府警察署

●甲府南高

●コジマ

●
●

至甲府駅

至甲府南I.C.

20

ク
リ
ス
マ
ス
＆
年
末
年
始
は
早
目
の
ご
予
約
を
!!

甲
府
市
プ
レ
ミ
ア
ム
付
き
商
品
券
が
利

用
で
き
ま
す
。22
日
〜
25
日
の
4
日
間

限
定
の『
ク
リ
ス
マ
ス
期
間
ス
ペ
シ
ャ
ル

コ
ー
ス
』は
通
常
の
2.5
倍
サ
イ
ズ
の
和

栗
モ
ン
ブ
ラ
ン
付
き
。リ
ピ
ー
タ
ー
限

定
ス
ペ
シ
ャ
ル
コ
ー
ス
と
同
じ
内
容
と

な
る
の
で
良
心
的
な
の
も
う
れ
し
い
。

人
気
の
甲
州
牛
カ
ツ・ぷ
り
ぷ
り
エ
ビ

3
尾
分
の
自
家
製
海
老
カ
ツ・絶
品
す
ぎ

天
然
フ
グ・九
州
と
り
天
な
ど
は
虜
に

な
る
こ
と
間
違
い
な
し
。

①忘新年会などカウンターで『食』を楽しむグループや家族が増えているという。②食事された方だけの特典『テイクアウト・モンブラン』があったらラッキー、
即買いです！クリスマスでも提供される『2.5倍サイズのモンブラン』はある意味とがった究極の贅沢。③子供がこのアジフライなら食べてくれるとリピートが
多く、おとなの串揚げレストランとしては想定外だったそう。④美しい油を感じる、胃もたれしない大人の揚げ物は茶色くならないシャンパン色。

☎090-6125-7634  
甲府市中央1丁目12-9 ニュー甲府街ビル1階
●営／17:30～22:00
　　　16:00～20:00(日曜・祝日・年始など)
　　　2名様以上・2時間制
●休／不定休

ふらいずむ 
～おとなの串揚げレストラン～

Information

旧岡島

平
和
通
り

春
日
モ
ー
ル

マンション       　
デュオヒルズ甲府●

至甲府駅

Instagram

●ふらいずむ‘23コース
　～賞味期限2分の和栗モンブラン付き～

9,570円 
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
●クリスマス期間スペシャルコース
　～2.5倍のたっぷり和栗モンブラン付き～

13,750円
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
●日曜限定・テイクアウトのみ
　『アジフライずむ弁当』                           1,300円
店主が釣るお刺身用のアジ・5つ星マイスターの
選んだお米・贅沢タルタルソースの究極弁当
※詳しくはインスタグラムをご覧ください。

1 2

3 4



お
で
ん
で
ホ
ッ
と
一
息
、身
体
も
心
も
温
ま
る
料
理
と
サ
ー
ビ
ス
を
提
供
。

『
お
で
ん
酒
場
べ
っ
ぴ
ん
』は
、香
り
豊
か
な
ト
ビ
ウ
オ
の
あ

ご
出
汁
の
博
多
お
で
ん
が
名
物
。自
家
製
あ
ご
出
汁
で
じ
っ

く
り
煮
込
ん
だ
お
で
ん
は
、す
っ
き
り
と
し
た
口
当
た
り
な

が
ら
奥
深
い
旨
味
を
感
じ
ら
れ
る
人
気
メ
ニ
ュ
ー
。牛
す
じ

や
大
根
、玉
子
な
ど
定
番
具
材
は
も
ち
ろ
ん
、ト
マ
ト
な
ど

の
変
わ
り
ダ
ネ
も
見
逃
せ
な
い
。そ
の
他
、評
判
の
せ
い
ろ
料

理
や
、一
品
一
品
丁
寧
に
仕
込
ん
だ
絶
品
料
理
が
揃
っ
て
い

る
。そ
ん
な
料
理
と
の
相
性
も
抜
群
の
厳
選
し
た
日
本
酒
も

多
数
取
り
揃
え
て
い
る
。ふ
ら
っ
と
立
ち
寄
り
や
す
い
立
地

に
、お一
人
様
だ
け
で
な
く
、ご
友
人
や
気
の
合
う
仲
間
同

士
で
、楽
し
い
ひ
と
時
を
お
過
ご
し
く
だ
さ
い
。

①大きなおでん鍋を眺めながら、あっつあつのおでんとアルコールを楽しむ至福のひとときを楽しめるカウンター席は、少人数様の特等席。②店の奥には10名程
が座れる座敷もあるので、ちょっとした宴会にも重宝しそう。③この時期は自慢のあご出汁でいただく「ブリしゃぶ鍋」が一押し。最も脂が乗っているこの時期の美
味しいブリを思う存分堪能してください。④ゴロっと粗挽き焼売（3ケ）380円／ほとんどのお客さんが食べて帰る、大人気メニューのひとつ。一口食べれば、その
理由に納得のはず！！

☎055-207-3901
甲府市丸の内1-15-5 岩下ビル南
●営／17:00～24:00（L.O.23:00）
●休／月曜

おでん酒場 べっぴん
甲府丸の内店

1

2 3 4

←

岡島
→

甲府駅

甲府市役所

ファミリーマート

甲府市役所

セブンイレブン●

●
★

Instagram

忘新年会鍋コース（9品）
べっぴんコース（8品）
女子会コース（8品）

4,980円
3,980円
3,480円

Information

※全てに2.5時間飲み放題が付きます。

①炙りあん肝。②焼き白子。③焼き牡蠣の握り。④カニ味
噌の甲羅焼き。※①～④は厳選コースに入っています。
但し仕入れ状況で変更あり。
⑤福寿司人気メニューを豪華に詰め合わせた「福寿
セット」。食卓を盛り上げてくれ、みんなを笑顔にしてくれ
るおすすめセット! 尚、限定30セットなのでお早めに!!

最
高
の
食
材
を
巧
み
な
手
仕
事
で
作
り
あ
げ
る

今
し
か
お
目
に
か
か
れ
ない
超
濃
厚
絶
品
料
理

が
堪
能
で
き
る
厳
選
コ
ー
ス
は
必
食
!!
言
わ
ず

と
知
れ
た
福
寿
司
の
こ
の
時
期
定
番
人
気「
炙

り
あ
ん
肝
」を
は
じ
め
、牡
蠣
や
焼
き
白
子
、一度

食
べた
ら
虜
に
な
る
リ
ピ
ー
タ
ー
続
出
の「
カ
ニ

味
噌
甲
羅
焼
き
」な
ど
贅
沢
な
ライン
ナッ
プ
♪

ま
た
、テイ
ク
ア
ウ
ト
も
充
実
♪
人
気
メ
ニュ
ー

ば
か
り
を
詰
め
合
せ
た「
福
寿
セ
ッ
ト
」や
福
寿

司
オ
リ
ジ
ナ
ル
煮
切
り
醤
油
で
漬
け
込
ん
だ

「
漬
け
ワイン
ビ
ー
フ
」な
ど
、年
末
年
始
は
お
店

で
も
お
家
で
も
豪
華
に
楽
し
み
ま
し
ょ
う
!!

年
末
年
始
は
お
店
で
も
お
家
で
も
最
高
の
料
理
で
笑
顔
溢
れ
る
ひ
と
時
を

☎055-237-2954
甲府市中央1丁目16-6
●営／18：00～26：00　●休／日曜日
※予約優先となっていますので、
お電話してからのご来店がお薦め。

福寿司 本店　　  フクズシ ホンテン

甲府市プレミアム付
商品券も使えます!!
使用期間
2023.12/20～2024.2/29迄ホームページ

●

●

弁
天
通
り

弁
天
通
り

●
甲
府
警
察
署
●

中銀
   ●

●商工会議所

貸
切
タ
ク
シ
ー

貸
切
タ
ク
シ
ー

桜
座
●

ドーミーインドーミーイン

裁
判
所
裁
判
所

至甲府駅

平
和
通
り

平
和
通
り

春
日
モ
ー
ル

春
日
モ
ー
ル 銀座通りアーケード銀座通りアーケード

Instagram

【毎月開催予定「福酒会」】　●定員10名様／要予約 
●開催時間／19時30分～ ※約2時間 　●参加費／13,000円（税込）
★2024年 1月24日（水）「勝沼醸造株式会社」様と～勝沼醸造な一日～ 

年末年始の営業＆お休み　
年末は12/30まで営業。年始は1/2より営業。
12/31、1/1はお休み。
※詳しくはインスタグラムでご確認ください。

Information

■ 季節の厳選コース お一人様  6,800円（税込）
／10,000円／13,000円 （要予約）
6,800円コース内容 ●料理6品／季節の旬を活
かしたアレンジ料理 ●にぎり4貫／その日のお
薦めにぎり ●味噌汁 ※仕入れ状況によって
コース内容が変更になる場合あり。

■ 福寿セット 22,000円（税込）
／完全予約・限定30セット
●ローストビーフ、自家製柚子胡椒 ●漬け数
の子、鮑の煮貝 ●あん肝、海老、自家製卵焼き 
●ロースト鴨、漬けチーズ   
※仕入れ状況によって内容が変更になる場合あり。

1 2

3
4

5 6

⑥漬けワインビーフ 5,000円（税込）／
50パック限定・要予約。福寿司オリジナ
ル煮切り醤油で寿司屋ならではの技法
で漬け込んだ逸品!!　※約3～4人前。
※⑤と⑥のご注文はインスタグラムま
たはお電話でのご予約となります。

※2月20日には太冠酒造株式会社 様と～太冠な一日～を予定して
　いるのでこちらもお楽しみに♪ 詳しくはお問い合わせください!



話
題
の『
体
験
型
キ
ャン
プ
居
酒
屋
』今
年
の
忘
年
会
は
仲
間
や
家
族
と
キ
ャン
プ
気
分
♪

靴
を
脱
い
で
入
店
す
る
と
店
内
は
、開
放
的
な
空
間
が
広
が

り
ま
す
。気
軽
に
ひ
と
り
飲
み
で
き
る
カ
ウ
ン
タ
ー
席
や
大
き

な
ス
ク
リ
ー
ン
で
ス
ポ
ー
ツ
観
戦
な
ど
も
楽
し
め
る
テ
ー
ブ
ル

席
、そ
し
て
ゆ
っ
た
り
過
ご
せ
る
本
物
の
テ
ン
ト
や
タ
ー
プ
の

個
室
が
５
席
。本
格
的
な
ア
ウ
ト
ド
ア
ギ
ア
に
囲
ま
れ
て
ワ
イ

ル
ド
な
が
ら
も
オ
シ
ャ
レ
な
キ
ャ
ン
プ
気
分
を
味
わ
え
ま
す
。

雰
囲
気
は
も
ち
ろ
ん
の
こ
と
、食
材
や
ア
ル
コ
ー
ル
も
素
材
へ

の
こ
だ
わ
り
を
感
じ
ら
れ
、他
で
は
お
目
に
か
か
れ
な
い
レ
ア

な
も
の
も
揃
っ
て
い
ま
す
。タ
イ
ミ
ン
グ
が
良
け
れ
ば
店
主
自

ら
釣
っ
て
く
る
新
鮮
な
お
魚
や
魚
介
が
食
べら
れ
る
こ
と
も
!!

マ
グ
ロ
の
解
体
シ
ョ
ー
も
た
ま
に
開
催
。

イ
ン
ス
タ
要
チ
ェ
ッ
ク
!!

①本格的なアウトドア用品を使用し大人はお酒を楽しみながら、ボルダリングやハンモックで遊ぶ子ども
を見守れる開放的な空間です。②豊富に湧き出る山梨の温泉水をかけ流しにて飼育される「陸作信玄
えび」を流通してるお店で一番安く食べれるそう。クリーミーで濃厚な味をぜひご堪能ください。③国産
和牛A5サーロインステーキ3,300円。④チキンの丸焼き／事前予約orコースの中の一品。⑤リゾート
チックな雰囲気にテンションも上がる♪

☎050-8884-3708
甲斐市篠原2249-2
●営／火～土　11:30～13:30  18:00～24:00
　　　日曜日　11:30～21:00
●休／月曜

T-BASE　　　　   ティーベース

パーティーコース（飲み放題付き）
6,000円～
ご予算に応じて用意してもらえるので、詳細
はお問い合わせください。

■最大40名までの貸切も可能。
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2 3 4

Instagram

●

●au

●ほっともっと

至竜王駅

甲斐市役所
至
韮
崎

至
甲
府

松屋●
アルプス通り
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Information

5

小
規
模
貸
切
宴
会
10
名
様
〜
Ｏ
Ｋ
☆
予
約
必
須
☆
ま
ず
は
お
問
い
合
わ
せ
を
!

居
心
地
の
良
い
空
間
で
食
事
は
も
ち
ろ
ん
、好
き
な

お
酒
を
飲
み
な
が
ら
愉
し
め
る
と
評
判
の
隠
れ
家
ダ

イ
ニ
ン
グ『
ル
コッティ』に
宴
会
シ
ー
ズ
ン
も
お
任
せ

し
ま
せ
ん
か
？
お
酒
を
飲
ん
で
盛
り
上
が
り
た
い
方

に
は「
飲
み
放
題
プ
ラ
ン
」、食
事
と
ト
ー
ク
を
ゆっく

り
楽
し
み
た
い
方
に
は「
チ
ー
ズ
フォ
ン
デュコ
ー
ス
」

が
お
す
す
め
で
す
よ
♪
ど
ち
ら
も
お
財
布
に
優
し
い

価
格
で
あ
り
な
が
ら
、大
満
足
間
違
い
無
し
の
コ
ー
ス

な
の
で
是
非
こ
の
機
会
に
ご
利
用
く
だ
さ
い
!!
ま
た
、

他
で
は
な
か
な
か
対
応
し
て
く
れ
な
い
少
人
数
で
の

貸
切
も
で
き
る
そ
う
な
の
で
、ま
ず
は
お
気
軽
に
お

問
い
合
わ
せ
し
て
み
て
く
だ
さ
い
。

①料理が付いた「飲み放題プラン4,000円」はかなりお得ですよ♪※料理内容は仕入れ状況によって異なる場合がございます。【写真はイメージです】
②お酒好きな方にも納得のラインナップ!楽しい夜を演出してくれるシェーカーカクテルも人気♪③オリジナルチーズフォンデュコース 3,600円 （要予
約、2名様～） ／単品1,780円。④クリームナポリタン 1,350円／トマトの酸味を抑えた濃厚＆クリーミーな絶妙のハーモニーが味わえるオリジナルパ
スタ。一度食べたらリピートしたくなる人気メニュー!

☎055-206-1756
中央市布施3386-1
●営／11:30～15:00（L.O.14:30）　
　　　18:00～23:00（L.O.22:30）
●休／木曜日　　●駐車場はお店の奥にあります。
○PayPayもご利用可能♪

ITALIAN DINING  LUCOTTI
ルコッティ

Information
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●
マクドナルド

オ
ギ
ノ
●

ち
ぼ
り
● 市

川
大
門
線

昭和バイパス

市
川
大
門
線

くろがねや●

P

●美容院

●デニーズ

昭和バイパス
釡無工業団地

●ブックオフ

※その他シーンに合わせたプラン2,900円～ご用意。
　お気軽にお問い合わせください。

飲み放題プラン 4,000円　
2時間飲み放題+料理5品（要予約、4名様～）
チーズフォンデュコース 3,600円 （要予約、2名様～）
サラダ、チーズフォンデュ、肉料理、ピッツァ、パスタ、デザート

年末年始のお休みは、
12/30～1/4までとなります。

　　
　



旬
の
季
節
料
理
と
自
慢
の
手
打
ち
そ
ば
で
皆
で
美
味
し
い
団
欒
を
！

ア
ッ
ト
ホ
ー
ム
に
宴
会
を
楽
し
み
た
い

方
に
お
す
す
め
の「
な
か
澤
」で
、四
季

折
々
の
食
材
を
活
か
し
た
料
理
と
人
気

の
手
打
ち
そ
ば
が
入
っ
た
そ
ば
懐
石

コ
ー
ス
は
い
か
が
？
日
本
料
理
の
経
験

を
持
つ
店
主
が一つ一つ
丁
寧
に
作
り
上

げ
る
料
理
か
ら
清
水
港
直
送
の
こ
だ
わ

り
本
マ
グ
ロ
な
ど
厳
選
し
た
刺
身
、他
に

も
蕎
麦
屋
定
番
の「
と
り
も
つ
」や
天
ぷ

ら
盛
り
合
わ
せ
な
ど
品
数
も
充
実
。そ

し
て
、毎
年
大
好
評
の
年
越
し
そ
ば
も

販
売
す
る
の
で
お
早
め
に
ご
予
約
を
！

④生ビールは昼・夜いつでも500円ですが、平日夜限定で生ビールが400円、ハイボールは通常450円→300円となりますので、ビール＆ハイボー
ル片手にお得に楽しみましょう♪⑤お酒に良く合う夜メニューも充実!手前.刺身盛り合せ（3点盛）1,000円より、本マグロを使用。他は旬の魚となり
ます。／左奥.串カツ（2本）550円／右奥.手羽先塩焼き（2本）550円。⑥第2駐車場も完備しておりますので、こちらもご利用ください。

①そば懐石コース（3,300円コースの一部）／牡蠣の味噌グラタン、鮭の幽庵焼き・いくらの醤油漬け、天ぷら、冬瓜の銀餡、タコの柔らか煮。
※全てのコースに、とりもつ、刺身、手打ちそばが付きます。【価格や仕入れ状況により、コース内容が異なります】
②毎朝打つ、自慢の二八そばはファンが多い。③アットホームな雰囲気なのでお子様連れのご家族もお気軽にどうぞ♪

☎055-275-4801
昭和町西条新田707-1
●営／平日昼11：30～14：00   夜18:00～21：00頃
　　土日祝昼11：30～14：00   夜17:45～21：00頃
●休／不定休　※木曜日はコース予約のみ営業 
※水曜日は昼の部のみ営業　※祝祭日の場合は営業

そば・うどん なか澤　   ナカザワ

中央自動車道ア
ル
プ
ス
通
り

ア
ル
プ
ス
通
り
●レクサス幸楽苑●

アピオ●

昭
和
バ
イ
パ
ス

昭
和
バ
イ
パ
ス

至甲府
至
韮
崎

●BMW

20
PayPayもご利用可能♪

Information

■年越しそば承ります／そば（つゆ付）1人前 
750円、天ぷら 1人前 550円 、海老天 1本300円
※12/29までのご予約ですが、規定数量に達
し次第販売終了となります。

■ そば懐石コース（要予約／2名様より）
～昼・夜どちらも可～
お一人様2,200円～4,400円
○2,200円コース内容／前菜、とりもつ、刺身、天ぷ
ら、そば、フルーツ
●コース内容は季節やその日の仕入れによって
異なります。
●コースご予約の方は営業時間外でもできるだ
けご対応致しますのでご相談ください。

12月と1月のお休みは、
12月17、30日が休みで 
29日は昼のみ営業。
1月1、2、14日が休み。

1 2

3

※写真はイメージ。

4 5 6

※回収容器は当社でも用意いたしますのでお気軽にご相談ください。

植物油、ラード、ショートニング

パーム油等が回収可能です。 【鉱物油（エンジンオイル、機械油等）は回収できません】
お客様にあった
回収頻度で
回収に伺います。

ドラム缶、18L缶、ペール缶で回収します。

詳しくはお気軽にお問い合わせく
ださい!

廃食油を無料回収!!　　
　　　　　　　　　　　

 数量によっては買取もします!　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

●産業廃棄物処分業（廃油・動植物性残さ）
　許可番号第1921009629号（山梨県）

●食用油脂製造・販売  大豆白絞油／サラダ油／ラード　
　山梨県指令中北福第3号-188

●産業廃棄物収集運搬業（廃油・動植物性残さ）　
　許可番号第1911009629号（山梨県）／許可番号第2009009629号（長野県）

事業
内容

信陽製油株式会社
SHINYO OIL CO.,Ltd. 055-275-3611☎

Mail:info@shinyo-oil.com
信陽製油（株）は持続可能な

開発目標（SDGs）を支援しています。
中巨摩郡昭和町上河東1319-7
●営／8：30～16：30　●休／土・日曜日

0120-753-612

お問い合わせ

https://www.shinyo-oil.com/

大量に出る食用油の処分に困っている事業者

食用油を凝固剤で固め、可燃ごみとして処理していた事業者

飲食店をはじめ、お惣菜屋さんやパン屋さん、「レストラン・お食事処」があるホテルなどから出る揚げ物や炒め物に使った天ぷら油・サラダ油等


